
FUSIÓ 

ENSALADAS                     

CESAR CON POLLO CONFITADO Y PICATOSTES            8.00 €  

TEMPLADA DE QUESO DE CABRA, PASAS Y NUECES       8.00 €   

VENTRESCA DE BONITO, PIÑONES Y MÓDENA        9.00 €   

 

TOSTAS                                  

TOSTA DE ANCHOA DEL CANTÁBRICO CON ESCALIBADA                   2.25 €  

TOSTA DE JAMÓN IBÉRICO, QUESO DE CABRA Y MERMELADA DE TOMATE     3.25 €  

TOSTA DE SARDINA AHUMADA Y TOMATE ALIÑADO                     3.75 €  

  

TAPAS                     

CARPACCIO DE ATÚN AHUMADO CON VIRUTAS DE PARMESANO            8.00 €  

HOJALDRE DE MUS DE FOIE, MANZANA ASADA Y DULCE DE HIGOS      8.50 €  

IBÉRICOS ( LOMO, SALCHICHÓN Y CHORIZO DE BELLOTA) CON QUESO CURADO  10.00 €   

MIXTA DE JAMÓN IBÉRICO CON QUESO CURADO        10.00 €   

JAMÓN IBÉRICO D.O. GUIJUELO            10.00 €   

PATATAS BRAVAS A NUESTRO ESTILO         5.50 €   

CRUJIENTE DE SUAVE AJOARRIERO (UNIDAD)         2,50 €  

BROCHETA DE GAMBA Y TRIGUEROS CON SALSA ORIENTAL (UNIDAD)     2.50 €  

QUESO PROVOLONE FUNDIDO CON TOMATE ARTESANO      6.00 €  

QUESO BRIE FRITO CON MERMELADA DE ARÁNDANOS       7.00 €  

CROQUETAS DE POLLO Y CEBOLLA CARAMELIZADA                               7.50 €  



      FUSIÓ 

CROQUETAS DE JAMÓN Y ESPINACAS                                 7.50 €  

REVUELTO DE BOLETUS CON JAMÓN DE TREVELEZ                       9.00 €   

FOIE A LA PLANCHA CON SETAS Y HABITAS BABY      10.00 €   

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN IBÉRICO Y PATATAS      10.50 €   

PUNTILLA REBOZADA A LA ANDALUZA         8.00 €   

SEPIONET DE PLAYA PLANCHA CON SALSA MERY                               8.50 €   

GAMBAS AL AJILLO             9.00 €   

GAMBAS ROJAS  A LA PLANCHA ( 6 UNIDADES )      10.00 €   

PULPO A LA GALLEGA CON PATATA Y PIMENTÓN DE LA VERA      10.00 €   

 

CARNES                     

SOLOMILLO DE CERDO CON GUARNICIÓN Y SALSA A ELEGIR               10.00 €   

SECRETO IBÉRICO CONFITADO CON GUARNICIÓN Y SALSA A ELEGIR              12.00 €   

CARRILLERA DE BUEY ESTOFADA AL VINO TINTO                        12.00 €   

PALETILLA DE CORDERO ASADA LENTAMENTE CON MIEL Y ROMERO        12.00 €   

ENTRECOT DE TERNERA (300 G.) CON GUARNICIÓN Y SALSA A ELEGIR   14.00 €   

Salsas disponibles:  ROMESCU ,  CHAMPIÑONES    Y PIMIENTA   

 

PESCADOS              

BACALAO GRATINADO AL “ALL I OLI”       10.50 €  

BACALAO GRATINADO CON GAMBAS Y BECHAMEL DE PUERROS           12.50 €  

LUBINA  CON VERDURAS A LA PLANCHA                           12.00 €  

 



FUSIÓ 

ARROCES                                  
“ROSEJAT” DE FIDEOS NEGROS CON PUNTILLA Y CALAMAR               10.00 €  

“FIDEUA” DE FIDEO FINO CON GAMBAS ROJAS                  13.00 €  

ARROZ A BANDA CON CALAMAR, PUNTILLA Y GAMBAS                 11.00 €  

ARROZ NEGRO CON CALAMAR, PUNTILLA Y GAMBAS                 11.00 €    

ARROZ DE CARABINERO                     15.00 €   

ARROZ DE SECRETO IBÉRICO, BOLETUS Y GARBANZOS                          11.00 €   

ARROZ MELOSO DE  “CARRANCS” Y GAMBAS      13.00 €    

ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE                          17.00 €   

  

 

MENÚ INFANTIL                                 9.00 €  

ELEGIR UN PLATO PRINCIPAL, POSTRE Y BEBIDA 

PASTA CON TOMATE ARTESANO Y PARMESANO  

NUGETS DE POLLO CON PATATAS  

HAMBURGUESA DE POLLO CON HUEVO  

 SOLOMILLO DE CERDO CON PATATAS   

 

GLUTEN   CRUSTÁCEOS  HUEVOS  PESCADOS  LÁCTEOS 

FRUTOS DE CÁSCARA  SULFITOS  MOLUSCOS  MOSTAZA  

 



FUSIÓ 

POSTRES                    

PIÑA NATURAL                              3,50 €   

HELADO ( MERENGADA, TURRÓN  , CHOCOLATE, VAINILLA, LIMÓN, FRAMBUESA O YOGURT )4.00 €   

SORBETE DE FRAMBUESA Y ESPUMA DE MARACUYÁ                  4.00 €   

TIRAMISÚ             4.00 €  

MUS DE CHOCOLATE, CAFÉ Y GALLETA CRUJIENTE       4.00 €  

COULAN DE CHOCOLATE CON HELADO DE YOGURT                  4.50 €   

TATÍN DE MANZANA CON HELADO DE LECHE MERENGADA      5.00 €   

                                  MEDIO         ENTERO 

TARTA SACHER DE CHOCOLATE Y FRAMBUESA          2.75 €    4.00 €  

TARTA DE DULCE DE LECHE                                  2.75 €    4.00 €  

BROWNY CON HELADO DE VAINILLA          3.00 €    4.50 €  

 

 

 

 

I.V.A. INCLUIDO EN TODOS NUESTROS PRECIOS 

 

 GLUTEN   CRUSÁCEOS  HUEVOS  PESCADOS  LÁCTEOS 

FRUTOS DE CÁSCARA  SULFITOS  MOLUSCOS  MOSTAZA   



FUSIÓ VINOS Y CAVAS 

VINOS BLANCOS                  

VALDIMÓJENES. VERDEJO. D.O. RUEDA       10.50 € 

NEBLA. VERDEJO. D.O. RUEDA        11.50 € 

TARIMA. MERSEGUERA Y MACABEO. D.O. ALICANTE     12.50 € 

BOLO. GODELLO. D.O. VALDEORRAS       14.50 € 

MESTIZAJE. MERSEGUERA, MALVASIA Y VIOGNER. GRANDES PAGOS “UTIEL”  15.00 € 

FINCA CALVESTRA. MERSEGUERA. GRANDES PAGOS “UTIEL”    21.00 € 

 

VINOS ROSADOS                

LAMBRUSCO GATO PARDO. D.O. ITALIA      10.00 € 

HITO. TINTA FINA. D.O. RIBERA DEL DUERO      12.00 € 

 

VINOS TINTOS  VALENCIANOS              

ATANCE. BOBAL. D.O. VALENCIA        12.00 € 

VENTA DEL PUERTO Nº 12. CABERNET, MERLOT Y SHYRAH.  D.O. VALENCIA 16.00 € 

MESTIZAJE. BOBAL Y OTRAS. GRANDES PAGOS “UTIEL”     16.00 € 

RAFA CAMBRA DOS. CABERNET Y MONASTRELL. D.O. VALENCIA   16.00 € 

TARIMA HILL ( JORGE ORDOÑEZ) . MONASTRELL. D.O. ALICANTE   16.50 € 

 

I.V.A. INCLUIDO EN TODOS NUESTROS PRECIOS 



FUSIÓ VINOS Y CAVAS 

VINOS TINTOS  RIOJA                

RAMÓN BILBAO CRIANZA. TEMPRANILLO. D.O. RIOJA    15.00 € 

AZPILICUETA. TEMPRANILLO Y OTRAS. D.O. RIOJA     15.00 € 

MUGA CRIANZA. TEMPRANILLO Y OTRAS. D.O. RIOJA     22.50 € 

 

VINOS TINTOS  RIBERA DEL DUERO            

VALDIMÓJENES ROBLE. TEMPRANILLO. D.O. RIBERA DEL DUERO   10.50 € 

FINCA RESALSO ROBLE (EMILIO MORO). TINTA FINA. D.O. RIBERA DEL DUERO 14.00 € 

CEPA 21 CRIANZA. (EMILIO MORO). TINTA FINA. D.O. RIBERA DEL DUERO 22.00 € 

 

VINOS TINTOS FORMATO PEQUEÑO               

AZPILICUETA CRIANZA 3/8. TEMPRANILLO. D.O. RIOJA      7.50 € 

PRADO REY ROBLE ½ L. TINTA FINA. D.O. RIBERA DEL DUERO              10.50 € 

 

CAVAS Y CHAMPAGNE               

CODORNIU BENJAMÍN. D.O. CAVA         4.00 € 

IDILICUM “DOMINIO DE LA VEGA”. BRUT. D.O. CAVA               10.00 € 

CARLOTA SURIA. BRUT NATURE . D.O. CAVA                 15.00 € 

MOËT ET CHANDON. BRUT IMPERIAL                  42.00 € 

I.V.A. INCLUIDO EN TODOS NUESTROS PRECIOS 


